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TAYDELLISTEN TULOKSIEN SAAVUTTAMISEKSI

Kiitimme teitd taman AEG-tuotteen valitsemisesta. Olemme kehittaneet taman
tuotteen tarjotaksemme teille huipputason suorituskyvyn moneksi vuodeksi.
Laitteen innovatiiviset teknologiat tekevat eldmastanne yksinkertaisempaa -
kyseisid ominaisuuksia ei vdlttamatta |6ydy tavallisista laitteista. Kayttdkaa
muutama minuutti lukemiseen, jotta voitte hyodyntaa laitteen ominaisuudet
parhaalla mahdollisella tavalla.

LISAVARUSTEET JA KULUTUSHYODYKKEET

AEG-verkkomyymaldstd 16ydadtte kaiken tarvitsemanne kaikkien AEG-laitteidenne
ulkon&dn ja toiminnan sdilyttdmiseksi huippukunnossa. Korkeiden
laatustandardien mukaan suunniteltujen ja valmistettujen lisdvarusteiden lisdksi
|6ydéatte myymaldstimme erityisid keittoastioita, ruokailuvalinekoreja, pullon
pidikkeitd, erityisid pyykinpesupusseja, jne.
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Vieraile verkkokaupassamme sivulla
www.aeg.com/shop
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Tdssa kdyttéohjeessa kaytetddn
seuraavanlaisia symbolimerkkeja:

A

Tarkeitd turvallisuuteen ja laitteen
asianmukaiseen kayttoon liittyvid ohjeita.

(i)

Yleistietoja ja vinkkejd

()

Ympdristénsuojeluohjeita

Oikeus muutoksiin piddtetaan.



Turvallisuusohjeet

/N TURVALLISUUSOHJEET

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen asennusta ja kdyttéa. Valmistaja ei ota
vastuuta henkil6- tai omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat laitteen virheellisestd asennuk-
sesta tai kdytosta. Pida ohjeet aina laitteen mukana tulevia kdyttokertoja varten.

Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

& VAROITUS!
Tukehtumis-, henkilévamma- tai pysyvdn vammautumisen vaara.

® |aitetta ei saa antaa fyysisesti tai aisteiltaan rajoittuneiden tai muulla tavalla taitamatto-
mien tai kokemattomien henkildiden, ei mydskaan lasten, kayttoon ellei heidan turvalli-
suudestaan vastuussa oleva henkild valvo ja opasta heita laitteen kdytossa.

e Alz anna lasten leikkid laitteella.
o Pida kaikki pakkausmateriaalit lasten ulottumattomissa.

® Pida lapset ja kotieldimet poissa laitteen luota silloin, kun laite on toiminnassa tai se
jaahtyy. Laitteen osat ovat kuumia.

® Jos laitteessa on lapsilukko, suosittelemme sen kdyttdmista.

Asennus

& VAROITUS!

Asennuksen saa suorittaa vain ammattitaitoinen henkil®.

o Poista kaikki pakkausmateriaalit.

® Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai kdyttaa.

¢ Noudata koneen mukana toimitettuja ohjeita.

o Siirrd laitetta aina varoen, silld se on raskas. Kdytd aina suojakasineita.

e Al4 koskaan veda laitetta sen kahvasta kiinni pitden.

¢ Noudata mainittuja vdhimmaisetaisyyksia muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

® Varmista, ettd laite asennetaan turvallisten rakenteiden alapuolelle ja ldhelle.
o Tarkista, ettd laite on kiinnitetty kunnolla kaapistoon.

Sahkoliitdnta

& VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkéiskuvaara.

o Kaikki sahkokytkennat tulee jattda asiantuntevan sdhkdasentajan vastuulle.
¢ laite on kytkettdva maadoitettuun pistorasiaan.

® Varmista, ettd arvokilven sdhkotiedot vastaavat kotitalouden sdhkoverkon arvoja. Ota
muussa tapauksessa yhteytta sahkdasentajaan.

o Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.

o Al3 kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

® Varmista, ettei pistoke ja virtajohto vaurioidu. Ota yhteyttd huoltoliikkeeseen tai sahko-
asentajaan vaurioituneen virtajohdon vaihtamiseksi.



Turvallisuusohjeet

e Al3 anna virtajohtojen koskettaa laitteen luukkuun, varsinkaan luukun ollessa kuuma.

* Jinnitteenalaisten ja eristettyjen osien suojat tulee asentaa niin, ettei niiden irrotus on-
nistu ilman tyokaluja.

o Kytke pistoke pistorasiaan vasta asennuksen jalkeen. Varmista, etté laitteen verkkovirta-
kytkentd on ulottuvilla laitteen asennuksen jalkeen.

® Jos pistoke on 10ysasti kiinni virtajohdossa, dla kiinnita sitd pistorasiaan.

o Al4 veds virtajohdosta pistoketta irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

o Kiytd vain asianmukaisia eristyslaitteita: suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet
on irrotettava kannasta), vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

o Sihkoasennuksessa on oltava erotin, joka mahdollistaa laitteen irrottamisen sihkdver-
kosta kaikista navoista. Erottimen kontaktiaukon leveys on oltava vahintdan 3 mm.

Kaytto
VAROITUS!

AN

Henkildvahinkojen, palovammojen tai sdhkdiskujen tai rdjahdyksen vaara.

Kaytd laitetta kotiymparistdssa.

Ald muuta laitteen teknisia ominaisuuksia.

Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole esteita.

Al j4té laitetta ilman valvontaa toiminnan aikana.

Kytke laite pois toiminnasta jokaisen kadyttokerran jalkeen.

Laitteen sisidosa kuumenee kayton aikana. Al4 kosketa laitteen lmpovastuksiin. Kayta ai-
na uunikintaita, kun kasittelet lisdvarusteita tai uunivuokia.

Avaa laitteen luukku varoen laitteen ollessa toiminnassa. Laitteesta voi tulla kuumaa il-
maa.

Al3 kaytd laitetta marilla kasills tai kun se on kosketuksissa veteen.
Al4 paina avointa uunin luukkua.

Al3 kayts laitetta tydtasona tai siilytystasona.

Pida laitteen luukku aina suljettuna, kun laite on toiminnassa.

Avaa laitteen luukku varoen. Alkoholia siséltdvat aineet voivat kehittdd helposti syttyvan
alkoholin ja ilman seoksen.

Al3 anna kipindiden tai avotulen paésti laitteeseen avatessasi luukkua.

Al3 aseta laitteeseen, sen lihelle tai paille syttyvia tuotteita tai syttyviin tuotteisiin kos-
tutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

Emalipinnan vaurioitumisen tai varimuutoksien estaminen:

- Al aseta uunivuokia tai muita esineita suoraan laitteen pohjalle.
- Al3 aseta alumiinifoliota suoraan laitteen pohjalle.

- Al4 aseta vett suoraan kuumaan laitteeseen.

- Al sailyta kosteita astioita tai ruokia laitteessa sen kdyton jalkeen.



P Turvallisuusohjeet

- Ole varovainen, kun irrotat tai kiinnitat lisdvarusteita.

® Emalipintojen varimuutokset eivat vaikuta laitteen toimintaan. Niitd ei katsota viaksi ta-
kuuoikeudellisessa mielessa.

o Kaytd korkeareunaista uunivuokaa kosteiden leivonnaisten paistamisessa. Hedelmé- ja
marjamehut voivat jattaa pysyvid jalkia.

Hoito ja puhdistus

AN

VAROITUS!
Ne voivat aiheuttaa henkildvahinkoja, tulipaloja tai laitteen vaurioitumisen.

® Ennen kuin aloitat hoitoa tai puhdistusta, kytke laite pois toiminnasta ja irrota pistoke
pistorasiasta.

® Tarkista, ettd laite on kylmd. Vaarana on lasilevyjen rikkoutuminen.

¢ Vaihda valittdmasti vaurioituneet luukun lasipaneelit. Ota yhteys valtuutettuun huolto-
liikkeeseen.

¢ Qle varovainen irrottaessasi luukkua. Luukku on painaval!
® Puhdista laite sadanndllisesti, jotta pintamateriaali ei vaurioidu.
o laitteeseen jddnyt rasva tai ruoka voi aiheuttaa tulipalon.

e Puhdista laite kostealla pehmesll4 liinalla. Kéytd vain mietoja puhdistusaineita. Ald kéyta
hankausainetta, hankaavia pesulappuja, liuottimia tai metalliesineita.

® Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta, noudata tuotepakkauksessa olevia turvallisuusohjei-
ta.

e Al4 puhdista katalyyttista emalia (jos olemassa) pesuaineella.
Pyrolyysipuhdistus

VAROITUS!
Olemassa on palovammojen vaara.

o Pida lapset poissa laitteen luota silloin, kun pyrolyysipuhdistus on kdynnissa. Laite kuu-
menee hyvin kuumaksi.

e Varmista hyvd tuuletus pyrolyysipuhdistuksen aikana ja sen jélkeen.

® Varmista, ettei laitteen Idhettyvilld ole eldimid (varsinkaan lintuja) pyrolyysipuhdistuksen
aikana ja sen jélkeen ja kdyta ensin maksimildmpdtilaa hyvin tuuletetussa tilassa.

o Lue kaikki pyrolyysipuhdistuksen ohjeet huolellisesti.

Sisavalo

AN

e Kayta ainoastaan kodinkoneisiin tarkoitettuja hehkulamppuija tai halogeenilamppua. Ala
kayta sitd rakennuksen valaisemiseen.

VAROITUS!
Sahkdiskun vaara.

® Ennen lampun vaihtamista laite on irrotettava pistorasiasta.
e Kdytd ainoastaan ominaisuuksiltaan samanlaisia lamppuja.



Laitteen kuvaus

Havittiminen

VAROITUS!
Tallgin on olemassa henkilévahinko- tai tukehtumisvaara.

® |rrota pistoke pistorasiasta.
® |eikkaa johto irti ja havita se.
® Poista luukun lukitus, jotta lapset ja eldimet eivat voisi jadda kiinni laitteen sisalle.

LAITTEEN KUVAUS
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Kayttopaneeli

Uunin toimintojen vaannin
Virran merkkivalo/symboli
Elektroninen ohjelmointilaite
Limpétilan vadnnin

B Virran merkkivalo
Paistoldmpdmittarin pistorasia
B} Lémpovastus

B} Uunin lamppu

Tuuletin



P Laitteen kuvaus

Takaseindn lampovastus
Alalimpd

Irrotettavat kannatinkiskot
Kannatintasot

Uunin varusteet
® Paistoritila

Kaytetdan patojen, kakkuvuokien ja paistien
alustana.

® Leivinpelti
Kakkuja ja pikkuleipid varten.

® Pannu

Kaytetaan leivonnassa, paistamisessa tai ras-
vankeruuastiana.

® Paistoldmpomittari
Osoittaa ruoan kypsyyden.




Kayttsonotto [IENN

KAYTTOONOTTO

VAROITUS!
Lue luku "Turvallisuusohjeet".

Uuden laitteen puhdistaminen
® Poista kaikki varusteet laitteen sisdlta.
e Puhdista laite ennen ensimmadistd kdyttokertaa.

& Lue luku "Hoito ja puhdistus".

Laitteen liittaminen verkkojannitteeseen ensimmaisen kerran
Kun laite liitetdan verkkojannitteeseen ensimmadisen kerran, kaikki ndyton symbolit ovat na-
kyvissd muutaman sekunnin ajan. Sen jalkeen ndytdssd nakyy ohjelmistoversio.
Kellonajan asetus
Ohjelmistoversion jalkeen symbolit |y ja "12:00" tulevat nakyviin ndyttoén. "12" vilkkuu.
1. Aseta tunnit painamalla 4 tai — .

2. Vahvista painamalla () (vélttimatontd vain ensimmaisessé asetuksessa, mydhemmin
uusi aika tallentuu automaattisesti viiden sekunnin kuluttua).

Naytdssa nakyy i ja asetettu tunti. "00" vilkkuu.
3. Aseta minuutit painamalla -+ tai — .

Vahvista painamalla (D (vdlttdmaténta vain ensimméisessd asetuksessa, mydhemmin
uusi aika tallentuu automaattisesti viiden sekunnin kuluttua).

Uusi aika ndkyy ldmpétila- ja aikandytossa.
Kellonajan muuttaminen

Kellonajan muuttaminen edellyttda, ettd uuni on kytketty pois toiminnasta.
Paina painiketta (1) . Aika-asetus ja symboli @) vilkkuvat ndytdssa. Aseta uusi aika noudat-
tamalla "Kellonajan asetus"-kohdan ohjeita.

PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue luku "Turvallisuusohjeet".

Paina sdadintd kdyttddksesi laitetta. Sd4din tulee ulos.

Laitteen kytkeminen toimintaan ja pois toiminnasta
1. Valitse uunin toiminto kddntdmalld uunin toimintojen vadnninta.
2. Aseta limpotila kadntamalla 1lampétilan vadnnintd 4 [ — .
3. Kytke laite pois pailtd kddntdmalld uunin toimintojen vdannin Off-asentoon ("0") .



PG Piivittiinen kaytto

@ Viantimen symboli, merkkivalo tai lamppu (mallista riippuen - katso laitteen kuvaus):
o Merkkivalo syttyy, kun uuni kuumenee.
® Lamppu syttyy, kun laite on toiminnassa.

* Naytossa nakyva symboli kertoo saatdako vaannin keittoalueita, uunin toimintoja vai
lampdotilaa.

Uunin toiminnot

(o) Pikakuumennus Védhentédd kuumennusaikaa.
C»

Kiertoilma Paistaminen enintdin kolmella tasolla samanaikaisesti.
Alenna uunin lampétilaa (20-40 °C) yli- ja alalimpdtoi-
mintoon verrattuna. Ruokien kuivattaminen.

@

Pizzatoiminto Voimakkaamman ruskistuksen tai rapean pohjan vaati-
vien ruokien paistaminen yhdelld kannatintasolla. Alen-
na lampdtilaa (20-40 °C) yl3- ja alalimpGtoimintoon

<

verrattuna.

— YId + alaldmpd Paistaminen yhdelld kannatintasolla.

Alaldmpd Rapea- tai mureapohjaisten kakkujen paistaminen ja séi-

— [6nta.

;& Sulatus Pakasteiden sulattaminen.

XY}

[~ Grilli Matalien ruokien grillaus ritilan keskelld sekd leivan
paahtaminen.

(=<1 Maksigrilli Matalien ja suurien ruokaméaarien grillaus seka leivdn
paahtaminen.

v Gratinointi Suurikokoisten lihapalojen tai lintupaistien paistaminen

Y yhdella tasolla. Gratinointi ja ruskistus.

L L Pyrolyysipuhdistus Uunin automaattinen pyrolyysipuhdistus. Poistaa poltta-

naw malla uuniin jadneen lian. Uuni kuumenee noin 500
°C:seen.

Pikakuumennustoiminto
Pikakuumennustoiminto vahentdd kuumennukseen kuluvaa aikaa.
1. Pikakuumennustoiminnon asettaminen. Katso Uunin toimintojen taulukko.
2. Aseta limpotila kadntamalla lampétilan vadnnintd 4 [ — .
3. Laitteesta kuuluu d@nimerkki, kun uuni on kuumentunut asetettuun lampdétilaan.
& Pikakuumennustoiminto ei kytkeydy pois padlta ddnimerkin jalkeen. Sinun on manuaalisesti
kytkettava toiminto pois paalta.
4. Aseta oikea uunin toiminto.



Kellotoiminnot [N

Naytto
Ajastin n n a ﬂ
Kuumennuksen / Jalkilammon merkki- (==~ ———
valo H HH I_l — =
Vesisiilio (vain tietyt mallit) NN - _hr; E - ”
Paistoldmpomittari (vain tietyt mallit) — [=—— i i |
Luukun lukko (vain tietyt mallit) ﬁ ﬂ ﬁ

Eh/min

Kellotoiminnot

Painikkeet

@ KELLO Kellonajan asettaminen.

— 4+ MIINUS, PLUS Ajastimen ajan asettaminen
Halytinajastin Voit asettaa hilytysajastimen. Uunitilan On/
off-valo sytytetddn pitdmalld painiketta pai-

nettuna yli kolmen sekunnin ajan.

(o) LAMPOTILAT Uunin sisdlampétilan tarkistaminen. Paisto-
C [dmpdmittarin [dmpdtilan tarkistaminen kun
se on liitettynd (jos olemassa). Kdyté vain, kun
uunin toiminto on asetettu.

Kuumennus / Jalkilimmon merkkivalo

Jos otat uunin toiminnon kayttéon, ndyton palkit
ettd uunin lampdtila nousee tai laskee.

Al

syttyvat yksitellen. Palkit ilmaisevat,

KELLOTOIMINNOT
SYMBOLI TOIMINTO KUVAUS
Halytinajastin Ajastimen asettaminen. Tamé toiminto ei vaikuta milldédn ta-
valla uunin toimintaan.
KELLONAIKA Toiminnolla asetetaan tai tarkistetaan kellonaika ja muutetaan
sitd. Katso kohta "Kellonajan asettaminen".
Kestoaika Kaytd vain, kun on asetettu toiminto miten kauan uuni on toi-
9 minnassa.
LOPPU Kaytd vain, kun on asetettu uunin sammumisaikatoiminto.
) Voit kdyttda toimintoja Kestoaika ja Loppu samanaikaisesti

(Ajastin), jos haluat kytked laitteen toimintaan ja myéhemmin
automaattisesti pois toiminnasta.



Kellotoiminnot

(i)
4]

Paina (D toistuvasti vaihdellaksesi kellotoimintojen valilla.

Vahvista kellotoimintojen asetukset kayttamalld (D) tai odota viisi sekuntia automaattista
vahvistusta.

KESTOAIKA- tai LOPPU-toiminnon asettaminen

(i)

1. Paina (1) -painiketta toistuvasti, kunnes ndytdssa nakyy |=| tai =] .
|| tai >| vilkkuu ndytossa.

Aseta minuutit painamalla 4 tai — .

Vahvista painamalla () .

Aseta haluamasi tunnit painamalla + tai — .

Vahvista painamalla () .

o L

Laitteesta kuuluu ddnimerkki kahden minuutin ajan, kun aika on paattynyt. || tai |
-symboli ja aika-asetus vilkkuvat naytéssd. Uuni sammuu.

6. Voit sammuttaa ddnen painamalla mita tahansa painiketta tai avaamalla uunin luukun.

Jos painat painiketta (7 KESTOAIKA-toiminnon || tuntien asettamisen aikana, laite siirtyy
LOPPU-toiminnon =>| asetukseen.

Halytinajastin-toiminnon asettaminen

(i)

(i)

Aseta ajanlaskenta (maks. 23 h 59 min). Tamé toiminto ei vaikuta millaan tavalla uunin toi-
mintaan. HALYTINAJASTIMEN voi ottaa kdytto6n vaikka laite on pois paalta.

1. Paina painiketta £\ .
[\ ja "00" vilkkuvat ndytossa.

2. Aseta HALYTINAJASTIN painamalla 4 tai — . Ensin aika lasketaan minuuteissa ja se-
kunneissa. Kun asetettu aika on yli 60 minuuttia, symboli [y syttyy néyttéon. Laite
laskee nyt ajan tunteina ja minuutteina.

3. HALYTYSAJASTIN kiynnistyy automaattisesti viiden sekunnin kuluttua.
Kun asetusajasta on kulunut 90 %, laitteesta kuuluu ddnimerkki.
Voit ssmmuttaa merkkiddnen painamalla mitd tahansa painiketta.

4. Kun asetettu aika paattyy, laitteesta kuuluu danimerkki kahden minuutin ajan. "00:00"
ja [ vilkkuvat ndytossa.

Voit sammuttaa merkkiddnen painamalla mitd tahansa painiketta.

Jos asetat HALYTINAJASTIMEN toimintojen KESTOAIKA tai LOPETUS ollessa kdynnissa, sym-
boli £\ syttyy nayttoon.

Lisddntyvan aikandyton ajastin

(i)

Lisddntyvdn aikandytén ajastimella voit seurata, miten kauan uuni on toiminnassa. Se on
heti paélld, kun uuni alkaa ldmpenemaan.

Lisddntyvén aikandyton ajastimen nollaaminen: paina ja pidd — ja -, silloin ajastin
aloittaa laskennan uudelleen.

Et voi kdyttda lisddntyvén aikandyton ajastinta, kun Kestoaika tai Loppu on asetettu.



Lisdvarusteiden kdyttaminen

LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

VAROITUS!
Lue luku "Turvallisuusohjeet".

Paistolampomittari
Paistolampdmittari mittaa lihan sisdldmpotilan. Kun lihan lampdtila on saavuttanut asete-
tun ldmpdtilan, laite kytkeytyy pois paalta.
Paistomittarin kdytdssa on huomioitava kaksi eri lampdotilaa:
® uunin lampdotila: katso paistamisen taulukko
® sisdlampatila: katso paistolampdmittarin taulukko

& K&yta vain laitteen mukana toimitettua paistoldmpdmittaria tai alkuperdisia varaosia.

Valitse uunitoiminto ja ldmpotila.

2. Aseta paistoldmpomittarin karki (sym-
boli #) kidensijassa) lihan keskelle. N

3. Liitd paistoldmpmittarin pistoke lait- \\&\“

teen edessd olevaan pistorasiaan.

Naytossd ndkyy paistoldmpdmittarin
symboli ja sisdldmpdtilan oletusasetus.
Kun kaytdt paistoldmpdmittaria ensim-
mdistd kertaa, ndytdssd nakyy 60 °C si-
saldmpotilan oletusasetuksena.

/N alkaa vilkkua.
@ Paistoldmpdmittari on pidettdva lihassa ja

paistoldmpdmittarin pistoke pistorasiassa ko-
ko kypsennyksen ajan.

]

@ Jos muutat sisdlampdtilaa, uusi arvo tallentuu ja se nakyy ndytdssa seuraavalla paistolam-
pomittarin kayttokerralla.

4. Muuta paistolampomittarin ldmpdtila-arvoa ldmpdtilan sddtimelld
5. Paina painiketta (D) tai asetukset tallentuvat automaattisesti 10 sekunnin kuluttua.

6. Kun liha on saavuttanut asetetun sisdldmpdtilan, sisdlampdtilan ja paistoldmpotilamit-
tarin symbolit vilkkuvat. Laitteesta kuuluu ddnimerkki kahden minuutin ajan.

Voit sammuttaa merkkiddnen painamalla mitd tahansa painiketta.
7. Poista paistoldmpomittarin pistoke pistorasiasta. Poista liha laitteesta.
8. Kytke laite pois paaltd.

@ Aina kun paistoldmpomittari asetetaan pistorasiaan, kesto ja lopetusaika on asetettava uu-
delleen.



Lisatoiminnot

@ Kun laite laskee alustavan keston ensimmaisen kerran, ajastimen/jalkilimmon ndyt6ssd né-
kyy asentoa muuttava "-". Kun ensimméinen laskenta paattyy, ajastimen/jalkilamman nay-
tossa nakyy kypsennyksen kesto. Laskentoja suoritetaan taustalla kypsennyksen aikana.
Nayttd pdivittyy ajoittain ja ndkyviin tulee uusi kesto.

Kun paistolampdmittarin pistoke liitetdén pistorasiaan, ndytossa nakyy sen hetkinen
sisdlampdatila. Limpdtilaa voidaan muuttaa milloin tahansa. Paina lampdtilapainiketta
O(C ja muuta limpétilaa sadtimelld +/-:

® vksi painikkeen kosketus - ndytdssa nékyy asetettu sisaldmpdtila, joka muuttuu 10 se-
kunnin vélein sen hetkiseksi sisdlampdtilaksi

® kaksi painikkeen kosketusta - ndytdssd nédkyy sen hetkinen uunin [dmp6étila, joka muuttuu
10 sekunnin vélein asetetuksi uunin ldmpotilaksi

® kolme painikkeen kosketusta - ndytdssd ndkyy uunin asetettu ldmpdtila.

Uunipeltien ja ritilan asettaminen kannattimille

@ Pannussa ja paistoritildssd on sivureunat. Reuno-
jen ja kannatinkiskojen muodon ansiosta varus-
teet eivat paase kallistumaan.

Paistoritildn ja pannun laittaminen paikalleen
samanaikaisesti

Laita paistoritild pannuun. Tydnné pannu kanna-
tinkiskojen valiin jollekin kannatintasolle.

LISATOIMINNOT

Lapsilukko

Lapsilukko estad laitteen kdynnistdmisen vahingossa.



Lisdtoiminnot

(i)

Lapsilukon kayttdonotto ja kdytdsta poisto:

1. Ala valitse mitddn uunin toimintoa.

2. Paina (D ja + -painikkeita samanaikaisesti vahintaan kahden sekunnin ajan.

3. laitteesta kuuluu d@nimerkki. SAFE syttyy ndytt6on/sammuu néytdsta (kun lapsilukko
kytketddn toimintaan/pois toiminnasta).

Jos uunissa on Pyrolyysipuhdistus-toiminto, luukku lukittuu.
SAFE syttyy ndyttdon, kun vaannintd kddnnetddn tai painiketta painetaan.

Painikelukitus

Koskee malleja, joissa on Pyrolyysipuhdistus-toiminto.

Painikelukitus estdd uunin toiminnon muuttamisen vahingossa. Voit kytked Painikelukitus

paélle vain, kun laite on toiminnassa.

Painikelukitus kayttéonotto ja kdytosta poisto:

1. Kytke laite toimintaan.

2. Kytke uunin toiminto tai asetus toimintaan.

3. Paina (D ja 4 -painikkeita samanaikaisesti kahden sekunnin ajan.

4. laitteesta kuuluu ddnimerkki. Loc syttyy ndyttoon/sammuu naytdstd (kun Painikeluki-
tus kytketdan toimintaan/pois toiminnasta).

Jos uunissa on Pyrolyysipuhdistus-toiminto, luukku lukittuu.

Voit kytkea laitteen pois toiminnasta, kun Painikelukitus on pdalld. Kun kytket laitteen pois
toiminnasta, Painikelukitus kytkeytyy pois toiminnasta.

Loc syttyy nédytt6on, kun vadnninta kddnnetdén tai painiketta painetaan.

Jalkilammon naytto

Naytossa nakyy jalkilimmon merkkivalo z aina ruoanvalmistuksen paattyessa, kun uunin

sisdldmpdtila on yli 40 °C. Kaytd lampdtilan vadnnintd ndhdaksesi uunin limpdtilan ndytos-
sd.

Jaahdytyspuhallin

Kun laite on toiminnassa, jadhdytyspuhallin kytkeytyy automaattisesti toimintaan laitteen
pintojen pitamiseksi viileind. Kun kytket laitteen pois toiminnasta, jadhdytyspuhallin toimii
edelleen, kunnes laite on jaahtynyt.

Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyistd laite kytkeytyy itse pois pdaltd jonkin ajan kuluttua seuraavissa tilanteissa:
® jos uunin toiminto on kdynnissa
® jos et muuta uunin lampdtilaa.

30°C-120°C 12,5 h.
120 °C - 200 °C 8,5 h.
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AN

200 °C - 250 °C 55 h.
250 °C -maksimi °C 3,0 h.

Kun laite on kytkeytynyt pois pdaltd automaattisesti, voit kytked sen uudelleen péalle pai-
namalla mitd tahansa painiketta.

Automaattinen virrankatkaisu toimii kaikissa muissa uunin toiminnoissa paitsi toiminnoissa
Uunivalo, Paistaminen matalassa lampdtilassa, Paistolampomittari, Kestoaika, Loppu ja Ajas-
tin.

HYODYLLISIA NEUVQJA JA VINKKEJA

Luukun sisapuoli

(i)

Joissakin malleissa luukun sisdpuolelle on merkitty:

® kannatintasojen numerot (tietyt mallit)

® tietoja uunitoiminnoista, usein valmistettavien ruokien suositellut kannatintasot ja lam-
pétilat (tietyt mallit).

Taulukoissa mainitut lampdtilat ja paistoajat ovat ainoastaan suuntaa antavia. Limpdtila ja
paistoaika riippuvat reseptista sekd kaytettyjen ainesten laadusta ja maarasta.

Leivonnaisten paistaminen

Yleisohjeita

® Uusi uunisi voi paistaa eri tavalla kuin entinen laitteesi. Kdytd aikaisemmin kdyttamiesi
asetusten (lampotila, paistoaika) ja kannatintasojen sijaan taulukossa mainittuja asetuk-
sia.

® Kun paistoaika on pitkd, voit hyddyntaa jélkilammon ja kytked uunin pois toiminnasta
noin 10 minuuttia ennen paistoajan paattymista.

Pakasteita sulatettaessa uunipellit voivat vadantya uunin toiminnan aikana. Jidhtyessaan

uunipellit palautuvat kuitenkin alkuperdiseen muotoonsa.

Leivontataulukoiden kdyttd

o Ensimmaiselld kerralla on suositeltavaa kdyttda alhaisempaa ldmpétilaa.

e Jos et I6ydd omaan reseptiisi sopivia ohjearvoja, sovella jonkin Idhes samanlaisen leivon-
naisen tietoja.

® Jos paistat useammalla kuin yhdelld tasolla, paistoaikaa voi pidentda 10-15 minuuttia.

o FEri kannatintasoilla olevat leivonnaiset voivat ruskistua epatasaisesti paistamisen alkuvai-
heessa. Tdssd tapauksessa ldmpotila-asetusta ei pidd muuttaa. Erot tasaantuvat paistu-
misen jatkuessa.
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Paistaminen yhdelld kannatintasolla:
Vuoassa paistetut leivonnaiset

LampOtlla °C Alka (mln)
laatu

Maustekakku tai Kiertoilma 150 - 160 50-70
briossi

Hiekkakakku/he- Kiertoilma 1 140 - 160 70 - 90
delmékakut

Fatless sponge Kiertoilma 2 140 - 150 35-50

cake [ Rasvaton
sokerikakku

Fatless sponge Y& + alaldmp6 2 160 35-50
cake [ Rasvaton
sokerikakku

Kakkupohja mu- Kiertoilma 2 170-180 1 10 - 25
rotaikinasta

Kakkupohja vat- Kiertoilma 2 150 - 170 20-25
katusta taikinasta

Apple pie [ Ome- Kiertoilma 2 160 60 - 90
napiiras (2 vuo-

kaa, @ 20 cm)

Apple pie [ Ome- YI3 + alaldmpo 1 180 70 - 90
napiiras (2 vuo-

kaa, @ 20 cm)

Juustopiiras YI3 + alaldmpd 1 170 - 190 60 - 90

1) Esikuumenna uuni.
Leivinpellill'é paistettavat kakut / leivonnaiset / leivat

Pullapitko/-krans-

. Yld + alaldampd 170 - 190 30-40
fg#)'“p“"a Btol= | i3+ alalimps 2 160- 180 1 50- 70
Leip4 (ruisleipd):
1. Paistopro-

sessin en-

simméinen ) B il 230" 1. 20

YI3 + alaldmpd 1

ek 2. 160-180 2. 30-60
2. Paistopro-

sessin toinen

0sa.
Tuulihatut/eclair- VI3 + alalimpd 3 - 1 20 -35

leivokset
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K&éretorttu Yla + alaldmpd 180 -200 ") 10-20

Strosselikakku,

. Kiertoilma 3 150 - 160 20 - 40
kuiva

Voilla leivottu
manteli-/sokeri- Yl3 + alalimpd 3 190-210 " 20-30
kakku

Marja-/hedelma-
piirakka (hiivatai-
kina/vatkattu tai-
kina) 2

Marja-/hedelmé-
piirakka (hiivatai-
kina/vatkattu tai-
kina) 2

Marja-/hedelma-
piirakka, murotai- Kiertoilma 3 160 - 170 40 - 80
kinapohja

Kiertoilma 3 150 35-55

Yl + alaldmpd 3 170 35-55

Pellilld paistetut

leivonnaiset, ar-

kalaatuinen tayte  Yl4 + alalampo 3 160- 180 ") 40 - 80
(esim. rahka, ker-

ma, vanukas)

1) Esikuumenna uuni.
2) Kakkuvuoassa

Pikkuleivat

LampOtlla °C
HVTESRer gl Kiertoilma 150 - 160 10-20
kuleivat

Short bread | Mu-

rokeksit [ taikina- Kiertoilma 3 140 20-35
suikaleet

Short bread [ Mu-

rokeksit / taikina-  Yl4 + alalampo 3 160 1) 20-30
suikaleet

e I 3 150 - 160 15-20
tusta taikinasta

Munanvalkuais-

leivonnaiset, ma- Kiertoilma 3 80 - 100 120 - 150

rengit
Mantelileivokset Kiertoilma 3 100 - 120 30-50
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Hiivataikinasta

leivotut pikkulei- Kiertoilma 3 150 - 160 20-40
vat

Lehtitaikinapikku- N 1) _
leivit Kiertoilma 3 170 - 180 20-30
Sampylit Kiertoilma 3 160" 10-25
Simpylat Yl4 + alalimpd 3 190 - 210" 10-25
Small cakes [ Pie-

net kakut (20 kpl/ Kiertoilma 3 150" 20-35
pelti)

Small cakes [ Pie-

net kakut (20 kpl/  YI4 + alalimpd 3 170" 20 - 30
pelti)

1) Esikuumenna uuni.

Paistaminen useilla kannatintasoilla
Leivinpellilld paistettavat kakut / leivonnaiset [ leivat

2 tasolla 3 tasolla
Tuulihatut/eclair- ) 1 .
leivokset 1/4 160 - 180 25 - 45
Strosselikakku, 1/ _ 150 - 160 30 - 45

kuiva

1) Esikuumenna uuni.
Pikkuleivat/small cakes/pienet kakut/leivonnaiset/sdmpylat

Kiertoilma
Leivonnaisen

| Kannatintaso Lampdotila °C Aika (min)
aatu

2 tasolla 3 tasolla

Murotaikinapik-

kuleivit 1/4 1/3/5 150 - 160 20 -40
Short bread [ Mu-

rokeksit / taikina- 1/4 1/3/5 140 25 - 50
suikaleet

Pikkuleivat vatka- 14 _ 160 - 170 95 - 40

tusta taikinasta

Munanvalkuais-
leivonnaiset, ma- 1/4 - 80 - 100 130 - 170
rengit
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Kiertoilma
Lelvl(;r;r;?sen Kannatintaso Limpétila °C Aika (min)
2 tasolla 3 tasolla
Mantelileivokset 1/4 - 100 - 120 40 - 80
Hiivataikinasta
leivotut pikkulei- 1/4 - 160 - 170 30 - 60
vat
Lehtitaikinapikku- _ 1 B
leiviit 1/4 170 - 180 30 - 50
Sdmpylat 1/4 - 180 30 -55
Small cakes [ Pie-
net kakut (20 kpl/ 1/4 = 1507 25 - 40
pelti)

1) Esikuumenna uuni.

Leivontavinkkeja

Leivontatulos Mahdollinen syy Korjaustoimenpide

Kakku on liian vaalea pohjasta. Vadrd kannatintaso. Aseta kakku alemmas.

Kakku laskeutuu (taikinainen ja  Uunin ldmpdtila on liian kor-  Kéytd seuraavalla kerralla hiu-
liian kostea). kea. kan alhaisempaa ldmpdtilaa.

Pidenna paistoaikaa Paistoai-

kaa ei voi lyhentaa valitse-

malla korkeamman lampoti-
lan.

Kakku laskeutuu (taikinainen ja

Ji szl Liian lyhyt paistoaika.

Kaytd vdhemman nestettéd Var-
mista, ettd sekoitusaika on oi-
kea, erityisesti kun valmistat
taikinan monitoimikoneella.

Kakku laskeutuu (taikinainen ja

o Taikinassa on liikaa nestetta.
liian kostea).

Uunin ldmpédtila on lilan mata- K&yt seuraavalla kerralla kor-

Kakku on liian kuiva. e
la. keampaa uunin ldmpétilaa.

Kayta seuraavalla kerralla ly-

Kakku on liian kuiva. Liian pitkd paistoaika. hyemp3s paistoaikaa.

Liian korkea paistoldmpétilaja  Alenna uunin ldmp6tilaa ja pi-

eI U Gpeitzsalies lilan lyhyt paistoaika. dennd paistoaikaa.

Taikina on jakautunut epétasai-  Jaa taikina tasaisesti leivinpel-

Kakku ruskistuu epdtasaisesti. . .
sesti. lille.

Kayta seuraavalla kerralla hiu-
kan korkeampaa uunin ldmp6-
tilaa.

Kakku ei paistu ilmoitetussa Uunin ldmpétila on lilan mata-
paistoajassa. la.

Paistokset ja gratiinit

1

Makaronilaatikko Y& + alaldmpd 180 - 200 45 - 60
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Lasagne Y4 + alaldmp6 180 - 200 25-40
Vihannesgratiini Grqtmm_ntl tai 1 160 - 170 15-30
1) kiertoilma

Juustokuor_rutte|- Gra_tm0|_nt| tai 1 160 - 170 15-30
set patongit kiertoilma

MEE LIS o it 1 180 - 200 40 - 60
kaat

Kalalaatikko Y& + alaldmp6 1 180 - 200 30-60
Taytetyt vihan- Grqtln0|_nt| tai . 160 - 170 30 - 60
nekset kiertoilma

1) Esikuumenna uuni

Lihan paistaminen

Ruokien paistaminen
o Kiytd paistamisessa lammaonkestavid uunivuokia (lue valmistajan ohjeet).

o Suurikokoiset paistit voi laittaa suoraan uunipannulle tai paistoritildn paille, jonka alla
on uunipannu (jos olemassa).

o Paista vdhdrasvainen liha paistovuoassa kannella peitettynd. Ndin liha pysyy mehuk-
kaampana.

® Jos haluat pinnan ruskistuvan, paista liha paistovuoassa ilman kantta.

Paistaminen gratinoinnilla

Naudanliha

Patapaisti 1-15kg i +s(|)a|am— 120 - 150
Paahtopaisti tai per paksuus/ L 1

T——— om Gratinointi 1 190 - 200 5-6
P_aahtopai_sti tai per paksuus/ Gratinointi 1 180-190 " 6-8
filee: keskikypsa cm

Paahtopaisti tai per paksuus/ Lo 1 )
filee: kypsé om Gratinointi 1 170 - 180 8-10
1) Esikuumenna uuni.

Porsaanliha

t‘;pa i) 8- -15kg  Gratinointi 160 - 180 90- 120
Kyliykset, siankyl= |4 _q454g | Gratinointi ! 170 - 180 60 - 90

ki
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Lihalaji Madra Ui i Kannatintaso | Limpétila °C Aika, mi-
minto nuuttia

Lihamureke 7509 - 1kg Gratinointi 160 - 170 50 - 60
Borsadnpoka 750g-1kg  Gratinointi 1 150 - 170 90 - 120
(esikypsennetty)
Vasikanliha
Lihalaji Maara Uunin toi- Kannatintaso | Ldmpétila °C | Aika, minuut-
minto tia
Vasikanpaisti 1 kg Gratinointi 160 - 180 90- 120
Vasikanreisi 1,56-2 kg Gratinointi 1 160 - 180 120 - 150
Lammas
Lihalaji Maara Uunin toi- Kannatintaso | Ldmpétila °C | Aika, minuut-
minto tia
Lampaanreisi, 1-15kg Gratinointi 150 - 170 100 - 120
lammaspaisti
Lampaanselkd 1-15kg Gratinointi 1 160 - 180 40 - 60
Riista
Lihalaji Maara Uunin toi- Kannatintaso | Ldmpétila °C | Aika, minuut-
minto tia
Janiksenselkd, 1 kg:aan saak-  YI3 + alaldm- 230" 30 - 40
janiksenreisi ka pd
Kauriin-/hir- 1,5-2 kg Yla + alalam- 1 210 - 220 35-40
venselkd po
Kauriin-/hir- 1,5-2 kg Yl3 + alaldm- 1 180 - 200 60 - 90
Venreisi po
1) Esikuumenna uuni.
Lintupaisti
Lihalaji Maara Uunin toi- Kannatintaso | Ldmpétila °C | Aika, minuut-
minto tia
Linnunliha pa- 200 - 250 g Gratinointi 200 - 220 30-50
loina kappale
Broilerinpuo- 400 - 500 g Gratinointi 1 190 - 210 35-50
likkaat kappale
Broileri, kana 1-15kg Gratinointi 1 190 - 210 50-70
Ankka 1,56-2 kg Gratinointi 1 180 - 200 80 - 100
Hanhi 3,5-5kg Gratinointi 1 160 - 180 120 - 180
Kalkkuna 25-3,5kg Gratinointi 1 160 - 180 120 - 150

Kalkkuna 4-6kg Gratinointi 1 140 - 160 150 - 240
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Kala (haudutettu)

Lihalaji \EETE] Uunin toi- | Kannatintaso | Lampédtila °C | Aika, minuut-
minto tia

Kokonainen 1-15kg Yla + alaldm- 210 - 220 40 - 60
kala po

Grilli

Grillaa aina ldmpotilan maksimiasetuksella.

Aseta ritild grillaustaulukossa suositellulle kannatintasolle.

Laita uunipannu aina ensimmdiselle kannatintasolle rasvan kerdamiseksi.
Grillaa vain matalia liha- tai kalapaloja.

Esikuumenna uunia aina tyhjdnd 5 minuuttia grillitoiminnolla.

& HUOMIO

Grillauksen aikana uunin luukun on aina oltava kiinni.

Grilli

Aika (min)
Grillattava ruoka Kannatintaso Lampdtila - -
Paahtopaisti 210 - 230 30-40 30-40
Naudanfilee 3 230 20 - 30 20 - 30
PREZE €8l 2 210 - 230 30 - 40 30 - 40
paisti
Yias'ka” selkapais- 2 210 - 230 30 - 40 30 - 40
LIz SRl 3 210 - 230 25-35 20-25
paisti
Kokonainen kala,
500 - 1000 g 3/4 210 - 230 15-30 15-30
Maksigrilli

Aika (min)
Grillattava ruoka Kannatintaso

Burgers [ Jauhelihapih-

vit -1 .
Porsaanfile 4 10-12 6-10
Makkarat 4 10-12 6-8
ot 4 7-10 6-8
Toast  Paahtoleivit 5 1-3 1-3
Tdytetyt paahtoleivat 4 6-8 -

1) Esikuumenna uuni.
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Pizzatoiminto

Pizza (ohut) 200 - 230 12 15-20
Pizza (runsastéyttei- ) 180 - 200 20 - 30
nen)

Piiras 1 180 - 200 40 - 55
Pinaattipiiras 1 160 - 180 45 - 60
Kinkkupiiras 1 170 - 190 45 - 55
Sveitsildinen juustopii- 1 170 - 190 4555
rakka

Omenatorttu, kuorru- : 150 - 170 50 - 60
tettu

Vihannespiiras 1 160 - 180 50 - 60
Kohottamaton leipd 2 230 - 250" 10 - 20
Voitaikinapohjainen 1) _
piiras 2 160 - 180 45 - 55
Flammekuchen (saksa-

lainen pizzatyyppinen 2 230 - 250" 12-20
ruoka)

Piroggen (venéldinen

umpeen leivottu pizza, 2 180-200 1 15-25

calzone)
1) Esikuumenna uuni
2) Kakkuvuoassa

Sulattaminen

Poista elintarvikkeet pakkauksesta. Aseta ruoka lautaselle.
Ala peitd sitd kulholla tai lautasella. Tdméa voi pidentda sulatusaikaa.
Kdytd ensimmadista uunin kannatintasoa. Kaytd niistd alimmaista.

Sulatusaika Sulatuksen lisdaika
Ruoka il i) Kuvaus

Aseta broileri isolle vadille
ylosalaisin kddnnetyn alus-

Broileri, 1000 g 100 - 140 20 - 30 L
lautasen pdélle. Kdanna sula-
tuksen puolivalissa.

Liha, 1000 g 100 - 140 20 - 30 KT SRR pall=
valissa

Liha, 500 g 90 - 120 20 - 30 KNG yEsETm e o
valissé

Taimen, 150 g 25-35 10-15 -

Mansikat, 300 g 30-40 10 - 20 -
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Sulatusaika Sulatuksen lisdaika
Ruoka Kuvaus
(min) (min)

Voi, 250 g 30 - 40 10- 15
Kerman voi vatkata, vaikka
Kerma, 2 x 200 g 80 - 100 10-15 siind on vield hiukan jdisia
kohtia
Taytekakku, 1400 g 60 60 -

Sailonta - Alalampdo
Huomioitavia asioita:
e Kdytd ainoastaan samankokoisia kaupoista saatavilla oleva séilontapurkkeja.
e Al3 kiyta kierrekorkillisia ja pikalukittavia lasipurkkeja tai metallitélkkeja.
o Kaytd ensimmdistd kannatintasoa alhaalta laskettuna.
o Aseta uunipellille korkeintaan kuusi yhden litran sdilontapurkkia.
o Tadyta purkit samaan kohtaan ja sulje ne kiinnittimella.
o Purkit eivat saa koskettaa toisiaan.
e Kaada noin 1/2 litraa vettd leivinpellille, jotta uunissa on riittavisti kosteutta.

® Kun neste alkaa kiehua kevyesti ensimmdisissd purkeissa (litran purkissa noin 35-60 mi-
nuutin kuluttua), katkaise virta uunista tai alenna lampotila 100 °C:seen (katso taulukko).

Pehmeit marjat/hedelmit

Keittoaika minuuttei-

Jatka keittamistd 100

Sailottava tuote Lampétila °C na siitd, kun kiehumi- o : .
C:ssa, minuuttia

nen alkaa

Mansikat, mustikat, va-
delmat, kypsét karviai- 160 - 170 35-45 =
set

Luuhedelmat (persikat, luumut, kirsikat jne.)

Keittoaika minuuttei-
Séilottava tuote Lampétila °C na siitd, kun kiehumi-
nen alkaa

Jatka keittdmista 100
°C:ssa, minuuttia

Padrynat, kvittenit, 160 - 170 35 - 45 10-15
luumut
Vihannekset

Keittoaika minuuttei- Jatka keittimists 100

Sailottava tuote Lampdtila °C na siitd, kun kiehumi- o : .
C:ssa, minuuttia
nen alkaa
Porkkanat 160 - 170 50 - 60 5-10
Kurkut 160 - 170 50 - 60 -

Pikkelsi 160 - 170 50 - 60 5-10
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Keittoaika minuuttei-

Jatka keittdmista 100

Sailottava tuote Lampétila °C na siitd, kun kiehumi- o~ " g
C:ssa, minuuttia
nen alkaa
Kyssdkaali, herneet, 160 - 170 50 - 60 15-20
parsa

1) J4td uuniin virta katkaistuna

Kuivaus - kiertoilma

Vuoraa leivinpellit leivinpaperilla.
Parhaiden tuloksien saavuttaminen: kytke laite pois paaltd, kun vaaditusta ajasta on kulu-
nut puolet. Avaa laitteen luukku ja anna uunin jadhtya. Viimeistele kuivaus tdman jalkeen.

Vihannekset

Kuivattava tuote Lampétila °C Aika, tuntia (ar
1 tasolla 2 tasolla vio)

Pavut 3 1/4 60 - 70

Paprikat 3 1/4 60 - 70 5-6
\Ffmﬁgekhft L2y 3 1/4 60 - 70 5-6
Sienet 3 1/4 50 - 60 6-8
Yrtit 3 114 40 - 50 2-3
Hedelméat

Kuivattava tuote Kannatmtaso Lampdtila °C A e (67
Luumut 60 - 70

Aprikoosit 3 1/4 60 - 70 8-10
Omenaviipaleet 3 1/4 60 - 70 6-8
Paaryndt 3 1/4 60 - 70 6-9

Paistolampdmittarin taulukko

Naudanliha
Raaka kylkipaisti tai filee 45 - 50
Puolikypsa kylkipaisti tai filee 60 - 65
Kypsa kylkipaisti tai filee 70-75
Porsaanliha
Porsaanlapa, kinkku, niska 80 - 82

Kyljys (selki), kassler 75 - 80



Hoito ja puhdistus

Ruokalaji Ruoan sisdlampotila

Lihamureke 75-80
Vasikanliha

Vasikanpaisti 75 - 80
Vasikanreisi 85-90
Lammas

Lampaanviulu 80 - 85
Lampaanselkd 80 - 85
Lammaspaisti, lampaanviulu 70-75
Riista

Janiksenselka 70-75
Janiksenkoivet, -reidet 70-75
Jénis, kokonainen 70 -75
Kauriin-/hirvenselka 70 - 75
Kauriin-/hirvenreisi 70-75
Kala

Lohi 65-70
Taimenet 65-70

Tietoa akryyliamidista

Térkesd Tuoreimpien tieteellisten tutkimustulosten mukaisesti (erityisesti tirkkelyspitoisten)
ruokien voimakas ruskistaminen voi aiheuttaa terveysvaaran akryyliamidin vuoksi. Sen
vuoksi suosittelemme ruokien kypsennysta mahdollisimman alhaisessa lampdtilassa seka
liiallisen ruskistamisen valttdmista.

HOITO JA PUHDISTUS

& VAROITUS!
Lue luku "Turvallisuusohjeet".

Puhdistukseen liittyvid huomautuksia:

e Puhdista laitteen etupinnat Idmpimalld vedelld ja miedolla pesuaineella kdyttden pehme-
ad puhdistusliinaa.

o Kdytd metallipintojen puhdistuksessa tavanomaista puhdistusainetta.



Hoito ja puhdistus

e Puhdista laite sisdltd jokaisen kayton jélkeen. Talld tavoin se on helpompi puhdistaa ei-
vatka roiskeet pala kiinni.

¢ Poista itsepintaiset tahrat erityiselld uuninpuhdistusaineella.

e Pese kaikki laitteen varusteet (kdytd pehmeda liinaa, limmintd vettd ja pesuainetta) jo-
kaisen kayton jalkeen ja anna niiden kuivua.

® Jos kaytat tarttumattomia varusteita, ala kayta puhdistuksessa voimakkaita pesuaineita,
terdvid esineitd dlakd pese niitd astianpesukoneessa. Muutoin tarttumaton pinta voi vau-
rioitua.

Pyrolyysipuhdistus
& Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat peltien kannattimet.

@ Al kdynnistd pyrolyysipuhdistusta:

e FEt poistanut peltien kannattimia tai teleskooppikannattimia (jos kdytossa) - joidenkin
mallien ndytdssa nakyy "C1".

o Etsulkenut uunin luukkua oikein - joidenkin mallien ndytéssd nakyy "C3".

Poista suurin lika ensin kasin.

Aseta pyrolyysitoiminto. Katso "Uunin toiminnot".

Kun [-=] vilkkuu, aseta haluamasi toimenpide painamalla + tai — :
- P1 1:30 alhaiselle likaisuustasolle,

- P2 2:30 keskisuurelle likaisuustasolle,

Toiminto kdynnistyy kahden sekunnin kuluttua.

@ Voit muuttaa toiminnon (P1 tai P2) keston oletusasetusta painamalla {T) asettaaksesi arvon
||, ja painamalla sitten 4 tai — pyrolyysipuhdistuksen keston asettamiseksi.
Voit siirtdd puhdistuksen alkamista kdyttdmaélld Lopetus-toimintoa.
Kun uuni on saavuttanut asetetun lampdtilan, luukku lukittuu. Symboli (55 ja limpdtilandy-
ton palkit palavat, kunnes luukun lukitus vapautuu.

@ Uunin valo on kytketty pois paltd pyrolyysipuhdistuksen aikana.

Muistutus puhdistamisesta

Pyrolyysipuhdistuksen tarpeesta ilmoittaa PYR, joka vilkkuu ndytdssé 10 sekuntia aina kun
laite kytketddn toimintaan tai pois toiminnasta.

@ Puhdistuksen merkkivalo sammuu:
¢ Pyrolyysipuhdistuksen paattyessa.
® Painaessa samanaikaisesti painikkeita 4 ja — .

Uunipeltien kannatinkisko
Voit poistaa pellin kannattimen sivuseinien puhdistamisen ajaksi.



Hoito ja puhdistus

Pellin kannattimen irrottaminen

1. Veda pellin kannattimen etuosa irti sivu-
seindsta. 7

2. lrrota pellin kannatin vetamalld se irti si-
vuseindn takaosasta.

L/ — )

T
T

@ Asenna pellin kannatin takaisin paikalleen
suorittamalla toimenpiteet pdinvastaisessa
jarjestyksessa.

W

AT

& Kun pidennettivid kannattimia kdytetdan:
Pidennettdvien kannattimien kiinnitystappien
on osoitettava etuosaan pdin!

Uunin lamppu

& VAROITUS!

Olemassa on sdhkoiskuvaara.
Uunin lamppu ja lampun suojalasi voivat olla kuumia.

Ennen uunin lampun vaihtamista:
o Kytke laite pois paalta.
® [rrota sulakkeet sulaketaulusta tai katkaise virta padkytkimesta.

& HUOMIO

Peitd uunin pohja kankaalla. Se estdd lampun suojalasin ja uunin vaurioitumisen.

Uunin lampun vaihtaminen:

1. Lampun suojalasi sijaitsee uunin katossa.
Irrota suojalasi kiertdmalld sitd vastapdivaan.

2. Puhdista suojalasi.

3. Vaihda tarvittaessa uunin lamppu uuteen lamppuun, jonka lammadnkestavyys on 300
°C.

& Kayta tyypiltdan samanlaista uunin lamppua.

4. Kiinnitd suojalasi paikalleen.



Hoito ja puhdistus

Uuninluukku ja lasilevyt.

AN

> ()

Irrota uunin luukku puhdistamista varten.

HUOMIO
Ole varovainen irrottaessasi luukkua. Luukku on painava!

Luukun irrottaminen
1. Avaa luukku taysin auki.

2. Paina saranoissa olevat lukitusvivut (A)
adriasentoon.

3. Sulje luukku ensimméiseen avausasen-
toon (noin 70°:n kulmaan).

4. Tartu luukkuun kdsin kummaltakin puo-
lelta ja veda se irti yldspdin suuntautu-
vassa kulmassa.

Asenna luukku takaisin paikalleen suoritta-
malla toimenpiteet pdinvastaisessa jarjestyksessa.

Lasilevyjen lukumdard vaihtelee mallikohtaisesti.

HUOMIO
Aseta luukku ulompi puoli alaspdin pehmedlle ja tasaiselle alustalle siten, ettei se naar-
muunnu.

Luukun lasilevyjen irrottaminen ja puhdistaminen
1. lIrrota luukku.
2. Pida kiinni luukun yldreunassa olevasta
listasta (B) kummaltakin puolelta ja
tyonna sisadnpdin siten, ettd kiinnitystii-
viste vapautuu.
3. lIrrota luukun reunalista vetdmalld sitd
eteenpdin.

4. Tartu lasilevyihin yldreunasta ja veda ne
yksi kerrallaan ulos ohjauskiskosta.

5. Puhdista lasilevyt.

Kiinnitd lasilevyt takaisin paikalleen suoritta-
malla toimenpiteet pédinvastaisessa jarjestyk-
sessd. Kiinnité ensiksi pienin lasilevy, sitten
suurempi/suuremmat.




Kéyttohairiot

KAYTTOHAIRIOT

VAROITUS!
Lue luku "Turvallisuusohjeet".

Mahdollinen syy Korjaustoimenpide

Uuni ei kuumene.

Uuni ei kuumene.

Uuni ei kuumene.

Uuni ei kuumene.

Uuni ei kuumene.

Uunin valo ei syty.

Pyrolyysitoiminto ei kdynnisty
(aikandytossa nakyy "C1").

Pyrolyysitoiminto ei kdynnisty
(aikanaytossa nakyy "C3").

Naytossd nakyy C2.

Naytdssa nakyy F102.

Naytdssd nakyy virhekoodi, jota
ei ole tdssa luettelossa.

Virta on katkaistu laitteesta.

Kelloa ei ole asetettu.

Tarvittavia asetuksia ei ole teh-
ty.

Automaattinen virrankatkaisu
on kytketty toimintaan.

Sulake on palanut.

Uunin lamppu on palanut.

Kannatinkiskoja tai teleskoop-
pikannattimia ei ole poistettu.

Luukkua ei ole suljettu oikein
tai luukun lukko on viallinen.

Haluat aloittaa pyrolyysipuh-
distuksen tai sulatustoiminnon,
mutta et poistanut paistoldm-
pomittarin pistoketta pistorasi-
asta.

® |uukku ei ole kunnolla kiinni.

® Luukun lukko on viallinen.

Kyseessa on sahkohdirid.

Kytke virta laitteeseen.

Aseta kello. Katso ohjeet kap-
paleesta "Kellonajan asettami-
nen".

Varmista, ettd asetukset ovat
oikein.

Katso ohjeet kappaleesta "Au-
tomaattinen virrankatkaisu".

Tarkista, onko toimintah&irion
syynd sulake. Jos sulake palaa
aina uudelleen, kdanny sahko-
alan ammattilaisen puoleen.

Vaihda uunin lamppu.

Poista kannatinkiskot tai teles-
kooppikannattimet.

Sulje luukku oikein.

Poista paistoldmpdmittarin pis-
toke pistorasiasta.

o Sulje luukku oikein.

o Katkaise ja kytke virta uudel-
leen laitteeseen irrottamalla
ja kiinnittdmalld sulaketau-
lun sulake tai kdyttdmalla
sulaketaulun turvakytkinta.

® K&adnny asiakaspalvelun
puoleen, jos ndytdssa nakyy
F102 uudelleen.

o Katkaise ja kytke virta uudel-
leen laitteeseen irrottamalla
ja kiinnittdmalld sulaketau-
lun sulake tai kayttdmalla
sulaketaulun turvakytkinta.

e Kadnny kuluttajaneuvonnan
puoleen, ellei virhekoodi ka-
toa naytosta.



Ympéristonsuojelu

Jos ratkaisua ei 16ydy, ota yhteys jélleenmyyjaan tai valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Huoltoliikkeen vaatimat tiedot on merkitty arvokilpeen. Arvokilpi sijaitsee laitteen rungon
etukehyksessa.

Suosittelemme, ettd kirjoitat tiedot tdhén:
Malli (MOD.)
Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

YMPARISTONSUOJELU

Tuotteeseen tai sen pakkaukseen merkitty symboli E ,0soittaa, ettd titd tuotetta ei saa

laittaa sekajatteen joukkoon, vaan se on toimitettava erilliseen sahko- ja
elektroniikkajatteiden kerdyspisteeseen.

Asianmukaisella jatehuollolla estetddn mahdolliset ympéristo- ja terveyshaitat. Laitetta ei
saa purkaa ennen jatehuoltoon luovuttamista eikd laitteen sisdlle saa laittaa muita jatteita.
Tarkempia tietoja tdman tuotteen kierrdttdmisestd saat kuntasi jateasioita hoitavalta
viranomaiselta, liikkeestd josta tuote on ostettu tai internet sivuiltamme www.electrolux.fi.

@ Pakkausmateriaalit

Pakkausmateriaalit ovat ympdristdd sadstavid, ja ne voidaan kdyttaa uudelleen. Muoviosiin

on merkitty kansainvdlinen materiaalin tunniste, esim. PE, PS jne. Vie pakkausmateriaalit
niille tarkoitettuihin jatteenkerayssailidihin.
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